EL DIABLO

MIT CHORIZO-CRUNCH UND FE_U‘RI_GER MQ_.IO ROJO__ e

P

PORTIONEN ZUBEREITUNG SCHWIERIGKEIT ZUBEREITUNG

Hispaptigch CHORIZO-CRUNCH ZUBEREITEN
e 600-800 g Ibérico Presa : ¥ i e
: Chorizo fein wiirfeln und in einer Pfanne auslassen.
e 100 g Chorizo = A
e 50 g Panko Pan“ko dazugeben, golclbraun rgsten und mit
o 1l Olivensl gerduchertem Paprikapulver wiirzen.
e 1 TL gerduchertes Paprikapulver
e Salz und schwarzer Pfeffer e MOJO ROJO ZAUBERN
Fiir die Moio Roi Spitzpaprika, Knoblauch und Chili auf dem Grill rosten.
L ?Jo (.Uo Anschlieffend mit Sherryessig, Olivendl, Paprikapulver
e 2 rote Spitzpaprika und Salz zu einer Sofle mixen.
e 2 Knoblauchzehen
e 1 kleine Chili
e 2 EL Sherryessig 9 PRESA GRILLEN
e 3 EL Olivendl Das Fleisch leicht eindlen, salzen und bei hoher direkter
e 1 TL gerduchertes Paprikapulver Hitze von beiden Seiten ca. 2 Minuten kraftig angrillen.
e Salz nach Geschmack
FERTIG GAREN & SERVIEREN
Bei 150-160 °C indirekt bis ca. 63 °C Kerntemperatur
garen und 3 Minuten ruhen lassen. Anschliefend quer

zur Faser aufschneiden, auf Mojo Rojo anrichten und
mit dem Chorizo-Crunch bestreuen.
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