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ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

8	 g roße  braune 
	 C hampig nons
8 	 k le ine  Mozzare l l a kuge ln
8–16  	 S che ib en  B acon
etwas 	 Black  Gar l i c  G e würz
8  	 B lät ter  f r i s cher 
	 B as i l i kum

Die  braunen C hampig nons  s äub er n ,  den  komple tten  St ie l 

ent fer nen  und das  Innere  vors icht ig  e twas  aushöh len . 

Ans ch l ießend d ie  C hampig nons  innen  mit  Black  Gar l i c 

würzen  und j e wei l s  e ine  k le ine  Mozzare l l a kuge l  h ine in-

s e tzen .  D anach  d ie  ge f ü l l ten  C hampig nons  vol l s t ändig  mit 

B acon umwicke ln .

 

D en Gr i l l  auf  180  °C  e inrege ln  und d ie  C hampig nons  in 

der  indirekten  Z one  e twa  10  Minuten  g r i l l en .  S ob a ld  der 

B acon s chön Farb e  b ekommen hat  und  der  Mozzare l l a 

we ich  ge worden  i s t ,  kommen d ie  C hampig nons  vom Gr i l l . 

Zum S er v ieren  no ch  j e wei l s  e in  f r i s ches  B as i l i kumblatt 

ob en  drauf  –  und dann d i rekt  re in  damit .

GEFÜLLTE CHAMPIGNONS


