
2 20” EASY

AIR FRYER

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

4	   S che ib en  B acon 
200  g 	   Fr i s ch käs e 
80  g 	   C he ddar 
60  g 	   Röstzwieb e l 
2 	   S che ib en  Brot 
1  TL 	   S chnit t l auch 
1  EL 	   B lack  Gar l i c  G e würz

Zuerst  den  B acon im Ninja  Air f r yer  b e i  240  °C  im Air-Fr y-Mo dus 

e twa  6–10  Minuten  r icht ig  s chön k ross  rösten .  Ans ch l ießend he-

rausnehmen,  kurz  abkü h len  l ass en  und k le in  s chne iden . 

D en toskanis chen  Fr i s ch käs e  mit  dem Black  Gar l i c  G e würz ,  C he d-

dar,  Röstzwieb e ln ,  fe in  ges chnit tenem S chnit t l auch  und dem 

k nuspr igen  B acon zu  e iner  de f t igen  Mass e  ver mengen .  Zwei  s chö-

ne  d icke  S che ib en  vom f r i s chen  S chwarzbrot  abs chneiden  und d ie 

Mass e  g roßzüg ig  darauf  ver te i l en . 

Ans ch l ießend kommen d ie  b e leg ten  Brote  b e i  180  °C  f ür  e twa  10 

Minuten  im Air-Fr y-Mo dus  in  den  Ninja  Air f r yer. 

Wä hrenddess en  d ie  Bratp apr i ka  k le in  s chne iden . 

S ob a ld  das  Brot  k nuspr ig  und der  Käs e  s chön ges chmolzen  i s t ,  d ie 

Stu l l en  herausnehmen,  mit  der  f r i s chen  Bratp apr i ka  topp en  und 

d i rekt  s er v ieren .

KNUSPERSTULLE


