
2 20” EASY

GRILL

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

5	     S che ib en  To ast 
15 	     F i s chst äb chen 
5 	     S che ib en  Käs e 
200  g 	     Saure  Sa hne 
1/2 	     rote  Zwieb e l 
4 	     C or nichons 
e twas 	     Gurkenwass er 
1 /2  TL     BB Q Rub 
1 	     Knoblauchzehe

Zuerst  d ie  C or nichons  s ehr  fe in  s chne iden ,  den  Knoblauch  pres-

s en  und d ie  rote  Zwieb e l  in  k le ine  Wür fe l  hacken . 

Für  d ie  s chnel l e  Remou lade  s aure  Sa hne,  C or nichons ,  Knoblauch 

und BB Q-Rub mite inander  ver r ü hren . 

Ans ch l ießend e twas  Gurkenwass er  dazugeb en ,  bi s  d ie  ge wüns chte 

Kons is tenz  er re icht  i s t . 

Die  F i s chst äb chen  nach  Packungs an le i tung  auf  dem Gr i l l  o der  im 

B ackofen  goldbraun und k nuspr ig  garen . 

Je de  To ast s che ib e  mit  Käs e  und dre i  F i s chst äb chen  b e legen  und 

no ch  e inma l  kurz  erh itzen ,  bi s  der  Käs e  ges chmolzen  i s t . 

Zum S ch luss  d ie  Remou lade  darauf  ver te i l en ,  mit  roten  Zwieb e ln 

topp en  und s ofor t  genießen .
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