WO 1 @ AIR FRYER
2 20”7

ZUTATEN:

1 Roastbeef

5 Scheiben Bacon
5 Toastscheiben
5 Scheiben Cheddar
etwas Kopfsalat

1 rote Zwiebel

5 Cornichons

2 EL BBQ Sauce

3 EL Mayonaise

1 TL Senf

1 TL  Gurkenwasser
etwas Salz & Pfeffer

ZUBEREITUNG:

Das Roastbeef bei 180 °C im Airfryer bis zu einer Kerntemperatur
von 52 °C garen. Das dauert je nach Dicke ungefdhr 10 Minuten.
Den Bacon gleichzeitig mitgaren und herausnehmen, sobald er
schon knusprig ist.

Wihrenddessen die rote Zwiebel halbieren. Eine Hilfte fein wiir-
feln und die andere Hilfte in diinne Halbringe schneiden. Fiir
die Sauce BBQ-Sauce, Mayonnaise, Senf, Gurkenwasser und die
Zwiebelwiirfel miteinander verrithren und mit Salz und Pfeffer
abschmecken. Die Cornichons lings und den Kopfsalat in feine
Streifen schneiden.

Das Roastbeef kurz ruhen lassen und anschlieflend gegen die Fa-
ser diinn aufschneiden. Die Toastscheiben mit Cheddar und Roas-
tbeef belegen und bei 180 °C fiir etwa 5 Minuten in den Airfryer
geben.

Danach den knusprigen Bacon, die Zwiebelringe, Cornichons und
den Salat darauf verteilen. Zum Abschluss die selbst gemachte

Sauce im Big-Mac-Style dariibergeben.



