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GRILL

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

2	     S che ib en  L eb erkäs 
1 	     rote  Zwieb e l 
100  g 	     Emment a ler 
10 	     C o ckt ai l tomaten 
10 	     C or nichons 
20  m l 	     Gurkenwass er 
100  m l    Weißweiness ig 
50  m l 	     R aps öl 
1  TL 	     S enf 
1  TL 	     Pfe f fer 
1 /2  TL    Sa lz 
e twas 	    S chnit t l auch

D en Gr i l l  o der  d ie  P lancha  k räf t ig  vorhe izen  und d ie  L eb erkäs-

s che ib en  von  b e iden  S e i ten  s char f  ang r i l l en ,  bi s  s i e  s chöne  Röst a-

romen b ekommen.  Ans ch l ießend vom Gr i l l  nehmen und vol l s t än-

dig  abkü h len  l ass en . 

In  der  Zwis chenze it  d ie  rote  Zwieb e l  s chä len  und in  fe ine  Ha lb -

r inge  s chne iden .  Die  C or nichons  in  dünne  S che ib en  s chne iden , 

d ie  C o ckt ai l tomaten  v ier te ln  und den  Emment a ler  in  fe ine  St re i -

fen  s chne iden .  S ob a ld  der  L eb erkäs  abgekü h lt  i s t ,  d ies en  eb enfa l l s 

in  dünne  St re i fen  s chne iden .  A l le  vorb ere i te ten  Zut aten  in  e ine 

g roße  S chüss e l  geb en .  Für  das  Dress ing  Gurkenwass er,  Weißwei -

ness ig ,  R aps öl  und  S enf  g r ünd l ich  mite inander  ver r ü hren  und mit 

Pfe f fer  und  Sa lz  würzen . 

D as  Dress ing  üb er  den  Wurst s a lat  geb en  und a l l e s  vors icht ig  mi-

te inander  ver mengen .  D en S chnit t l auch  in  fe ine  R inge  s chne iden 

und unterheb en .  D en fer t igen  L eb erkäs-Wurst s a lat  ab de cken  und 

mindestens  e in  bi s  zwei  Stunden im Kü h ls chran k  durchz iehen  l as -

s en . 

Vor  dem S er v ieren  no ch  e inma l  gut  durchmis chen  und b e i  B e dar f 

nachwürzen .
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