
2 20” MEDIUM

PLANCHA

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

4	   Croiss ant 
400  g 	   Hack f le i s ch 
1 	   Zwieb e l 
4 	   S che ib en  C he ddar 
4 	   S che ib en  B acon 
e twas 	   Ketchup 
e twas 	   S enf 
e twas 	   Sa lz  &  Pfe f fer

D as  Hack f le i s ch  mit  Sa lz  und  Pfe f fer  würzen  und in  v ier  g le ich 

g roße  Por t ionen  te i l en .  Die  Zwieb e l  s chä len  und in  fe ine  R inge 

s chne iden . 

D as  Hack f le i s ch  auf  d ie  he iße  Plancha  geb en  und k räf t ig  smashen . 

Die  Zwieb e l r inge  auf  den  Patt i e s  ver te i l en  und le icht  h ine indr üc-

ken .  Gle ichze it ig  den  B acon k nuspr ig  anrösten . 

Die  Croiss ants  aufs chneiden  und mit  den  S chnit t f l ächen  f ür  we-

nige  S ekunden auf  d ie  P lancha  l egen .  Ans ch l ießend j e wei l s  e ine 

S che ib e  C he ddar  auf  den  Patt i e s  s chmelzen  l ass en .  Die  Croiss ants 

mit  Ketchup und S enf  b es t re ichen ,  mit  den  Smashe d  Patt i e s  und 

dem B acon b e legen  und zu k lapp en . 

Zum S ch luss  d ie  komple tten  Croiss ant-Burger  no ch  e inma l  auf 

d ie  P lancha  l egen  und vors icht ig  smashen ,  bi s  s i e  außen  her r l i ch 

k nuspr ig  s ind.

SMASHED CROISSANT BURGER


