ZUTATEN:

500 g Kachelfleisch

1 EL  Gyros-Gewiirz

4 arab. Fladenbrot
1 rote Zwiebel

2 Knoblauchzehen
etwas Limettensaft

80 g Gurke

200 g griech. Joghurt
etwas Olivenol

ZUBEREITUNG:

Das Kachelfleisch zunidchst in kleine, dinne Stiicke schneiden
und mit Gyros-Gewiirz sowie etwas Ol griindlich vermischen. Das

Fleisch anschlieflend etwas ziehen lassen.

Fir das Tzatziki den griechischen Joghurt mit den gepressten
Knoblauchzehen vermischen. Die Gurke grob raspeln, in ein
Kiichentuch geben und kraftig ausdriicken, damit das Tzatziki spé-
ter nicht zu wiéssrig wird. Die Gurke unter den Joghurt mischen

und alles mit etwas Limettensaft abschmecken.

Die rote Zwiebel schidlen und in diinne Halbringe schneiden. Jetzt
das marinierte Kachelfleisch auf der heiflen Plancha kraftig anb-
raten, bis es schone Rostaromen bekommen hat und durchgegart
ist. Anschlieffend etwas Gyros auf ein arabisches Fladenbrot ge-
ben, Zwiebelringe und Tzatziki darauf verteilen und noch einen

kleinen Spritzer Limettensaft daribergeben.

Das Fladenbrot eng zusammenrollen und direkt genieflen.



