
4	 30” MEDIUM

PLANCHA

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

10	 vor wiegend fes t ko chende                  
          Kar tof fe ln 
e twas 	 BB Q G e würz  D einer  
          Wa h l 
e twas 	 Käs e

Die  Kar tof fe ln  zunächst  mit  S cha le  in  Sa lzwass er  e twa  20  Minuten 

vorko chen ,  bi s  s i e  gar  s ind.  Ans ch l ießend e twas  abkü h len  l ass en 

und auf  d ie  he iße  Gr i l lp lat te  o der  P lancha  l egen . 

Mit  e iner  Burger press e  o der  e inem st abi l en  Glas  vors icht ig  p lat t 

dr ücken .  Nun g roßzüg ig  mit  de inem L iebl ings-BB Q-G e würz 

würzen  und d ie  Kar tof fe ln  b e i  mit t l e rer  bi s  hoher  Hitze  von  b e i -

den  S e i ten  goldbraun und r icht ig  k nuspr ig  g r i l l en . 

Kurz  b e vor  s i e  fe r t ig  s ind,  den  ger ieb enen  C he ddar  dar üb ers t reuen 

und s chmelzen  l ass en .  Direkt  he iß  s er v ieren  und d ie  her r l i ch 

k nuspr igen  Smashe d  Pot ato es  genießen  –  d ie  p er fekte  B e i l age  zu 

Ste a k ,  Burger  o der  e in fach  pur  a l s  Snack  vom Gr i l l .  🔥🥔

SMASHED POTATOS


