
2 15” EASY

PLANCHA

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

2	 Black  Angus  Patt i e s 
2 	 Br io che  Buns 
2 	 S che ib en  C he ddar 
e twas 	 Burgers auce 
e twas 	 Sa lat 
1 	 rote  Zwieb e l 
6 	 Ja lap enos che ib en 
6 	 Taco chips  (z .B.D or ito)

Die  Black-Angus-Patt i e s  auf  der  he ißen  Plancha  o der  Feuer plat te 

von  e iner  S e i te  k räf t ig  ang r i l l en .  Wä hrenddess en  d ie  rote  Zwieb e l 

s chä len ,  in  R inge  s chne iden  und in  e inem B ere ich  mit  n ie dr igerer 

Temp eratur  l angs am weich  und war m z iehen  l ass en . 

Ans ch l ießend d ie  Patt i e s  wenden,  j e wei l s  e ine  S che ib e  C he ddar 

darauf legen  und den  Käs e  s chmelzen  l ass en .  Die  Br io che  Buns 

aufs chneiden  und mit  den  S chnit t f l ächen  kurz  goldbraun anrös-

ten . 

D anach  b e ide  Innens e iten  der  Buns  mit  Burgers auce  b es t re ichen . 

Die  untere  Hä l f te  zuers t  mit  Sa lat  und  ans ch l ießend mit  dem Patty 

s amt  ges chmolzenem C he ddar  b e legen . 

D arauf  kommen d ie  war men Zwieb e l r inge ,  Ja l ap eños che ib en  und 

d ie  k nuspr igen  Taco chips .  Zum S ch luss  den  Burger  zu k lapp en  und 

d i rekt  genießen .

CRUNCHY BURGER


