ZUTATEN:

Zutaten

4-6 Brioche Buns

800 g Hackfleisch

1/2 rote Zwiebel
Jalapeno Ringe
Gewilirzgurken in
Scheiben

etwas  Salat
BBQ Sauce

150 g = Cheddar

etwas  Salz & Pfeffer

etwas  Paprikapulver

ZUBEREITUNG:

Zuerst die rote Zwiebel schilen und in diinne Ringe schneiden.
Den Salat waschen, in mundgerechte Stiicke zupfen und den Ched-
dar grob reiben. Anschliefend die Brioche-Buns mit einem Nu-
delholz vorsichtig sehr diinn ausrollen. Das Hackfleisch mit Salz,

Pfeffer und Paprikapulver wiirzen und griindlich vermengen.

Danach das Hackfleisch auf der heiflen Feuerplatte verteilen
und unter regelmiafligem Wenden kriimelig anbraten. Sobald das
Fleisch vollstindig durchgegart und leicht gebrédunt ist, den geri-
ebenen Cheddar dazugeben und unterheben, bis er geschmolzen

ist.

Die ausgerollten Brioche-Buns kurz auf der Feuerplatte erwdrmen,
sodass sie leicht angerostet, aber weiterhin weich und biegsam
sind. Auf jedem Bun etwas BBQ-Sauce verteilen und anschlielend
mit Salat und der Hackfleisch-Cheddar-Mischung belegen. Zum
Schluss rote Zwiebelringe, Jalapenos und Gewiirzgurkenscheiben
darauf verteilen. Die Brioche-Buns wie Tacos zusammenklappen

und sofort warm genieflen.



