ZUTATEN:

200 g  Salzbrezel

50 g Zucker

50 g Wasser

16 g Vanillin Zucker
1/2 TL Zimt

ZUBEREITUNG:

Zucker, Vanillin-Zucker, Wasser und Zimt unter stdndigem Riih-

ren aufkochen, bis die Masse leicht eindickt.

Dann die Brezeln dazugeben und so lange rithren, bis sie vollstdn-

dig von der zéhflissigen Zucker-Schicht ummantelt sind.

Anschlieflend die heiflen Brezeln einzeln auf Backpapier legen,

vollstindig abkiihlen lassen und genieflen.



