ZUTATEN:

700 g Schweinenacken
500 g Champignons
2 Zwiebeln
jel rote und gelbe Paprika
400 g passierte Tomaten
etwas Gewilirzgurken
etwas Salz und Pfeffer
2 TL Gyrosgewiirz
Chili nach Geschmack

ZUBEREITUNG:

Den Schweinnacken scheidest Du in kleine mundgerechte Stiicke

und britst diese dann an mit etwas Ol im heiflen Dutch Oven an.

In der Zwischenzeit schneidest Du die Pilze, die Paprika und die
Zwiebel klein. Das Fleisch wiirzst Du nun mit dem Gyrosgewiirz ab
und fiigst die Gemiisezutaten dazu. Nach 5 Minuten gibst Du die
restlichen Zutaten dazu und wiirzst das Teufelsfleisch nach eige-

nem Geschmack mit dem Chilipulver oder den frischen Chilis ab.

Das Gericht darf nun bei wenig Hitze fiir etwa 30 Minuten kécheln.

Wir wiinschen Dir viel Spafl beim Nachmachen und gutes Gelin-

gen. Einen guten Appetit.



