
DUTCH
OVEN

2 15” EASY

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

4 S chweines chnitze l 
200  g  Nudeln 
2  rote  Zwieb e l 
2  Knoblauchzehen 
1  TL   S enf 
e twas  Weißwein 
100  g  Sa hne 
e twas  Pfe f fer,  Sa lz  und  Papr i ka 
e twas  Öl  zum anbraten

Die  Nudeln  werden  in  e inem ext ra  Topf  vorge-

ko cht .  Die  S chweines chnitze l  kannst  D u dann 

in  der  Zwis chenze it  in  fe ine  St re i fen  s chne iden . 

 

Nun brät s t  D u d ie  S chweines chnitze l  mit  e twas  Öl 

im he ißen  D utch  O ven s char f  an .  D ann g ibst  D u d ie 

in  fe ine  Ha lbr inge  ges chnit tenen  Zwieb e l  mit  h ine in . 

 

Abges chme ckt  mit  2  zerdr ückten  Knoblauchze-

hen ,  den  G e würzen  und e twas  Weißwein  l äss t  D u nun 

e twa  5  Minuten  kö cheln  bi s  der  Al kohol  verdampf t  i s t . 

 

Ans ch l ießend r ü hrst  D u d ie  Nudeln  und d ie  Sa hne  unter.  L äss t 

a l l e s  no ch  kurz  erh itzen  und s chon i s t  e s  b ere i t  zum ess en . 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen 

und gutes  G el ingen .  E inen  guten  App et i t . 

TURBO SCHNITZEL


