ZUTATEN:

Laugen Brioche Buns
Thiringer Bratwiirste

rote Zwiebel
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EierTomate
etwas Bautz ner Senf
etwas Bosna Gewlirz

etwas glatte Petersilie

hier gehts zum Video

PLANCHA

FEUERPLATTE

ZUBEREITUNG:

Die Thiiringer grillst Du von allen Seiten indirekt an. In der

Zwischenzeit warmst Du die Laugen Brioche Buns etwas auf.

Nun schmierst Du Original Bautz ‘'ner Senf auf die Innenseiten

undbelegst diese mitein paar diinn geschnittenen Zwiebelringen.

DieEier briatst Dumithilfe von 2 Burgerringenaufder Planche an.
Nun platzierst Dudie Thiiringerinden Bun, verteilstnoch ein paar
Zwiebelringe darauf und etwas Bosna-Gewiirz. Dann garnierst

Du das Ganze mit ein wenig glatter Petersilie und jeweils 1 Ei.

Wir  winschen Dir viel Spafli beim Nachmachen

und gutes Gelingen. Einen guten Appetit.



