ZUTATEN:

Ciabatta
Sucuk

Mozzarella Rolle
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Zwiebeln
Knoblauchzehen
etwas Salat

etwas BBQ Knoblauchsauce

PLANCHA

FEUERPLATTE

ZUBEREITUNG:

Die Mozzarella Rolle und die Sucuk schneidest Du in
langliche Scheiben. Die Zwiebel schneidest Du ein fei-

ne Halbringe und die Knoblauchzehen werden halbiert.

Die Sucukscheiben werden nun entweder auf der Plancha oder
der Feuerplatte gegrillt, ebenso wie die Zwiebelringe. Die
Ciabatta-Innenseiten toastet Du auch etwas an. Dadurch er-
hdltst Du mehr Geschmack und die Knoblauchzehen lassen

sich darauf besser reiben. Dies ist auch Dein nachster Schritt.

Auf den Innenseiten verteilst Du den Mozzarrella, legst di-
ese indirekt abgedeckt auf die Feuerplatte, sodass der Kise
verlaufen kann. Nun legst Du die gegrillte Sucukschei-
ben auf die Unterseite des Ciabatta, verteilst die Zwie-
beln darauf und garniert mit Salat und Knoblauchsauce,

deckst Du das Sandwich mit der oberen Hilfte =zu.

Wir  winschen Dir viel Spali beim Nachmachen

und gutes Gelingen. Einen guten Appetit.



