
PLANCHA
FEUERPLATTE

2 15” EASY

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

1 Ciab att a 
1  Suc u k 
1  Mozzare l l a  Rol le 
2  Zwieb e ln 
2  Knoblauchzehen 
e twas  Sa lat 
e twas  BB Q Knoblauchs auce

Die  Mozzare l l a  Rol le  und  d ie  Suc u k  s chne idest  D u in 

l äng l iche  S che ib en .  Die  Zwieb e l  s chne idest  D u e in  fe i -

ne  Ha lbr inge  und d ie  Knoblauchzehen  werden  ha lbier t . 

 

Die  Suc u ks che ib en  werden  nun entwe der  auf  der  P lancha  o der 

der  Feuer plat te  geg r i l l t ,  eb ens o  wie  d ie  Zwieb e l r inge .  Die 

Ciab att a- Innens e iten  to aste t  D u auch  e twas  an .  D adurch  er-

hä lt s t  D u mehr  G es chmack  und d ie  Knoblauchzehen  l ass en 

s ich  darauf  b ess er  re ib en .  Dies  i s t  auch  D ein  nächster  S chr i t t . 

 

Auf  den  Innens e iten  ver te i l s t  D u den  Mozzar re l l a ,  l egs t  d i -

es e  indirekt  abge de ckt  auf  d ie  Feuer plat te ,  s o dass  der  Käs e 

ver laufen  kann.  Nun legs t  D u d ie  geg r i l l te  Suc u ks che i -

b en  auf  d ie  Unters e i te  des  Ciab att a ,  ver te i l s t  d ie  Zwie-

b e ln  darauf  und  gar nier t  mit  Sa lat  und  Knoblauchs auce , 

de ckst  D u das  Sandwich  mit  der  ob eren  Hä l f te  zu . 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen 

und gutes  G el ingen .  E inen  guten  App et i t . 

TURBO SUCUK SANDWICH


