
GRILL
SMOKER

2 15-375” EASY

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

1 Ciab att a 
1  B aby  B ack  R ib 
5  EL  Mc R ib  Sauce 
1  Zwieb e l 
1  s aure  Gurke

Um Dir  d ies en  Mc R ib  zuzub ere i ten  b enöt igs t  D u natür-

l i ch  e twas  Z e it .  Hier f ür  l egs t  D u Dir  am b esten  b e i  D ei-

nem nächsten  L ongj ob  auf  dem Gr i l l  e inen  B aby  B ack 

R ib  mehr  auf  den  Rost .  Dies en  b enöt igs t  D u natür-

l i ch  f ür  d ies en  Burger.  Wenn s chon Mc R ib,  dann r icht ig . 

 

D as  Ciab att a  Brot  s chne idest  D u auf  und  to as-

tes t  e s  auf  den  Innens e iten  e twas  an .  Auf  der  Unter-

s e i te  ver te i l s t  D u g roßf lächig  2  EL  der  Mc R ib  Sauce . 

 

D arauf  l egs t  D u dann den  fer t igen  B aby  B ack  R ib,  von  dem 

D u vorher  s chon vors icht ig  d ie  Kno chen  ent fer nt  hast .  Auf 

das  F le i s ch  ver te i l s t  D u nun weiterh in  g roßf lächig  d ie  übr i -

ge  Sauce  und g ibst  dar üb er  d ie  in  k le ine  Wür fe l  ges chnit -

tene  Zwieb e l  und  in  St re i fen  ges chnit tene  s aure  Gurke . 

 

Zugek lappt  i s t  d ies  e in  wa hrer  Traum f ür  Mc R ib  Fans .   

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen 

und gutes  G el ingen .  E inen  guten  App et i t . 

McRib (McApril)

”


