ZUTATEN:

1 Ciabatta
Baby Back Rib
5 EL Mc Rib Sauce
Zwiebel
1 saure Gurke

hier gehts zum Video

ZUBEREITUNG:

Um Dir diesen Mc Rib zuzubereiten benétigst Du natiir-
lich etwas Zeit. Hierfiir legst Du Dir am besten bei Dei-
nem nichsten Longjob auf dem Grill einen Baby Back
Rib mehr auf den Rost. Diesen bené6tigst Du natir-

lich fir diesen Burger. Wenn schon Mc Rib, dann richtig.

Das Ciabatta Brot schneidest Du auf und toas-
test es auf den Innenseiten etwas an. Auf der Unter-

seite verteilst Du grofiflaichig 2 EL der Mc Rib Sauce.

Darauf legst Du dann den fertigen Baby Back Rib, von dem
Du vorher schon vorsichtig die Knochen entfernt hast. Auf
das Fleisch verteilst Du nun weiterhin grof3flichig die iibri-
ge Sauce und gibst dariber die in kleine Wiirfel geschnit-

tene Zwiebel und in Streifen geschnittene saure Gurke.

Zugeklappt ist dies ein wahrer Traum fiir Mc Rib Fans.

Wir  winschen  Dir viel Spali beim Nachmachen

und gutes Gelingen. Einen guten Appetit.



