
PFANNE
PLANCHA

2 25 MEDIUM

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

2 Br io che  Buns 
300  g  Hä hnchenbr ust 
3  EL  Mayonais e 
1  TL  Knoblauchpu lver 
1  EI 
e twas  Meh l 
e twas  Panier meh l 
e twas  Sa lz ,  Pfe f fer,  Papr i ka 
e twas  E isb ergs a lat 
e twas  Öl

Als  ers tes  mis chst  D u d ie  Mayonais e  mit  dem 

Knoblauchpu lver  und  s te l l s t  d ies e  b e i s e i -

te .  Ja ,  das  i s t  d ie  Or ig ina l  Mc  C hicken  C lass ic  Sauce . 

 

Nun hackst  D u d ie  Hä hnchenbr ust  mit  e inem Mess er  k le in 

und for mst  daraus  2  Patt i e s  d ie  mit  den  res t l i chen  G e würzen 

im zers ch lagenen  Ei  durch  d ie  Paniers t raße  gehen .  Die  p a-

nier ten  Patt i e s  werden  nun in  e iner  k le inen  Pfanne  mit 

re ich l ich  Öl  von  j e der  S e i te  f ür  2  bi s  3  Minuten  ausgebraten . 

 

Die  Br io che  Buns  werden  kurz  von  den  Innens e iten  an-

geg r i l l t  und  dann b aust  D u den  Burger  zus ammen,  in-

dem D u auf  d ie  Bun -  Innenf lächen  d ie  Sauce  g ibs t .  nun 

legs t  D u das  abget ropf te  Patt i e  auf  d ie  Unters e i te  und  ver-

te i l s t  no ch  e twas  k le in  ges chnit tenen  E isb ergs a lat  darauf . 

 

Fer t ig  i s t  der  Mc C hicek n  C lass ic  MG Sty le .  Uns er  Mc Febr uar 

Burger.

Mc Chicken Classic


