ZUTATEN:

12 Maultaschen

2 Burrata

1 Dose stiickige Tomaten
150 ml Wasser

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

200 g Kochschinken
200 g geriebener Kise

etwas Salz, Pfeffer, Paprikaplv.

etwas  Knoblauchplv., Oregano
etwas Ol
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ZUBEREITUNG:

Die Maultaschen brdtst Du von allen Seiten mit etwas
Ol im heiflen Dutch Oven an. Diese stellst Du da-
nach beiseite brdatst im gleichen Fett die in Wirfel

geschnittene Zwiebel und den Kochschinken etwas an.

Dann gibst Du die klein gehackte Knoblauchzehe, die stiic-
kigen Tomaten und das Wasser dazu. Nun wiirzt Du al-
les nach eigenem Gusto ab und legst die Maultaschen wie-
der dazu. Auf diesen verteilst Du nun den Burrata, schiefit

den Deckel und wartest bei mittlerer Hitze etwa 15 Minuten.

Danach verteilst Du den restlichen Kiase

dariber und lasst ihn nur noch verlaufen.

Wir wiinschen Dir viel Spafl beim Nachmachen und gutes Ge-

lingen. Einen guten Appetit.



