
GRILL
PLANCHA

1/2 25” EASY

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

1 B aguette 
10  Knoblauchzehen 
30  g  Butter 
80  g  ger ieb ener  Käs e 
e twas  Öl 
e twas  Sa lz ,  Pfe f fer,  Papr i kaplv.

Die  Knoblauchzehen  werden  b e i  mit t l e rer  Hitze  in  e iner  k le i -

nen  Pfanne  mit  e twas  Öl  f ür  e twa  15-20  Minuten  weich  gegar t . 

 

D ann ver te i l s t  D u d ie  Knoblauchzehen  auf  e iner  Hä l f te  des 

aufges chnit tenen  B aguettes  und  zerdr ückst  d ies e  mit  e i -

ner  Gab el .  Nun ver te i l s t  D u no ch  g le ichmäßig  d ie  Butter 

auf  dem B aguette ,  würzt  a l l e s  no ch  e inma l  nach  B e l ieb en 

mit  den  G e würzen  ab  und ver te i l s t  ob en  drauf  den  Käs e . 

 

Nun dar f  das  B aguette  no chma l  f ür  5  Minu-

ten  auf  d ie  indirekte  Z one,  bi s  der  Käs e  zer laufen  i s t . 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen und gutes  G e-

l ingen .  E inen  guten  App et i t .

KNOBLAUCH BAGUETTE


