
GRILL

2 25” MEDIUM

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

2 Br io che  Bun 
240  g  R inderhack 
4  S che ib en  B acon 
2  S che ib en  B erg käs e 
110  g  Emment a ler 
3-4  Kar tof fe ln 
15  g  Butter 
15  g  Meh l 
e twas  Mi lch 
e twas  Sa lz ,  Pfe f fer,  Muskat 
2  Burger r inge

Die  Kar tof fe ln  werden  ges chä lt  und  ger ieb en ,  danach  mit  e i -

nem Burger ing  in  e iner  Pfanne  mit  v ie l  Öl  von  b e iden  S e i -

ten  b e i  mit t l e rer  Temp eratur  f ü  10-15  Minuten  ausgeb acken . 

 

D as  Hack f le i s ch  wird  mit  Sa lz  und  Pfe f fer  gemis cht .  D araus 

for mst  D u dann 2  Patt i e s ,  d ie  dann indirekt  geg r i l l t  werden . 

Um die  Käs es ac ue  herzuste l l en ,  w ird  in  e inem Topf  d ie  Butter 

und  das  Meh l  zu  e iner  Meh ls chwitze  verarb e ite t ,  dann g ibst  D u 

e twa  50  -80  m l  Mi lch  dazu,  würzst  e s  mit  Sa lz ,  Pfe f fer  und  Mus -

kat  und  verarb e ites t  100  g  ger ieb ener  Emment a ler  dazu.  S ol l te 

e s  no ch  n icht  s chön f lüss ig  s e in ,  kommt no ch  e twas  MI lch  dazu. 

In  der  Zwis chenze it  g r i l l s t  D u den  B acon k ross  an ,  n immst  dann 

d ie  ob eren  Bun-Hä l f ten ,  ver te i l s t  e in  wenig  ger ieb enen  Käs e 

und e twas  B acon darauf  und  l äss t  den  Käs e  darauf  zer laufen . 

Die  Patt i e s  werden  auch  no ch  mit  den  Käs es che ib en  b e leg t . 

Nun b aust  D u den  Burger  zus ammen.  Auf  der  unteren  Hä l f te 

kommt e twas  Käs es auce  mit  dem res t l i chen  B acon,  dann ge-

fo lg t  vom Patt i e ,  dem Röst i  und  wie der  e twas  Käs es auce ,  abge-

de ckt  mit  der  ob eren  Bun hä l f te  i s t  e r  nun zum Verzehr  b ere i t .
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