
DUTCH
OVEN

3/4 45 EASY

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

1 kg   Kar tof fe ln 
1   Packung  Supp engemüs e 
1   rote  Zwieb e l 
200  g   B aconwür fe l 
1  l   Br ü he 
4-5   Wiener  Würstchen 
1    Knoblauchzehe 
e twas   Sa lz  und  Pfe f fer 
e twas   Maj oran 
100  m l  Sa hne

D as  G emüs e  wird  a l l e s  in  k le ine  Wür fe l  ges chnit ten .  D er 

B acon wird  dann mit  e twas  Fe tt  o der  Öl  im he ißen  D ut -

ch  O ven  zus ammen mit  dem Wurze lgemüs e  anges chwitz t . 

 

Dann g ibst  Du die  Kar tof fe lwürfe l  mit  dem k le ingehackten Knob-

lauch  dazu.  Nun wird  es  ge würzt  und  mit  der  Br ü he  aufge f ü l l t . 

 

Nach  30  Minuten  Ko chze it  b e i  ges ch loss enem D e c-

ke l  und  g le ichmäßiger  Koh lenver te i lung ,  pür iers t  D u d ie 

Kar tof fe l supp e  no ch  e twas  nach  B e dar f .  D ann g ibst  D u 

no ch  d ie  in  k le ine  S che ib en  ges chnit tenen  Wiener  Würs-

tchen  dazu,  l äss t  e s  no ch  f ür  3-5  Minuten  auf ko chen 

und g ibst  ganz  am S ch luss  no ch  e in  wenig  Sa hne  dazu. 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen 

und gutes  G el ingen .  E inen  guten  App et i t . 

 

KARTOFFELSUPPE


