
DUTCH
OVEN

2/3 40” EASY

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

250  g      G ef lüge lbratwurst 
200  g      Nür nb erger  Würstchen 
3      Papr i ka  ( rot ,  ge lb,  g r ün) 
400  m l    Br ü he 
1      rote  Zwieb e l 
3  TL      Tomatenmark 
1  TL      Papr i kamark  s char f 
1      Knoblauchzehe  gehackt 
1      D os e  gehackte  Tomaten 
e twas      Sa lz  und  Pfe f fer 
e twas      Maj oran  und Papr i kaplv. 
e twas      Pe ters i l i e

Zuers t  brät s t  D u d ie  in  S che ib en  ges chnit tene  Wurst  mit 

e twas  Öl  im he ißen  D utch  O ven an ,  bi s  s i e  üb era l l  l e i cht 

braun i s t .  Nun g ibst  D u d ie  in  S che ib en  ges chnit tene  Zwie-

b e l  s owie  d ie  in  St re i fen  ges chnit tenen  Papr i ka  dazu. 

 

Nun wird  a l l e s  mite inander  ge würzt  und  d ie  res t l i chen  Zu-

t aten  dazu  gegeb en .  Umger ü ht  und b e i  ges ch loss enem D e cke l 

und  mitt l e rer  Hitze  l äss t  D u das  G er icht  e twa  15-20  min  vor 

s i ch  h in  kö cheln .  S ol l te  zuv ie l  F lüss ig ke it  ent ha lten  s e in ,  öf -

f nest  D u den  D e cke l  und  l äss t  e s  no ch  e in  wenig  e in ko chen . 

 

B est reut  mit  e twas  k le in  gehackter  Peters i -

l i e  i s t  e s  e in  s ehr  e in faches  und le ckeres  G er icht . 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen und gutes  G e-

l ingen .  E inen  guten  App et i t .

BRATWURST GULASCH


