
GRILL
2/3 40” HARD

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

1 Fer t ig-Pizzate ig 
2  S che ib en  Ko chs chin ken 
2  S che ib en  C he ddar 
1/2  rote  Zwieb e l 
e twas  Pizza  Sauce 
e twas  Butter   
   P ins e l  und  Holzspieße

D er  Te ig  wird  e inma l  in  der  Mitte  ge te i l t  und  d ie  untere -

re  Hä l f te  s o dann mit  dem S chin ken ,  dem Käs e  und d ie  in 

dünne  S che ib en  ges chnit tene  Zwieb e l  g le ichmäßig  b e leg t . 

 

Nun de ckst  D u den  unteren  Te i l  mit  der  anderen  Hä l f te  des  Te i-

ges  ab  und dr ückst  a l l e s  e twas  an ,  damit  d ies e  s i ch  verbinden . 

 

Je tz t  kommt der  s chwier igs te  Te i l .  D er  te ig  wird  nun in 

2-3  cm lange  St re i fen  ges chnit ten  und s o dann wie  e ine  Z i -

har moni ka  ge fa l ten ,  wob e i  der  unterere  Te i l  der  Bre i tes-

te  i s t  und  nach  ob en  h in  immer  dünner  ge fa l ten  wird .  Dies 

s o l l te  dann im Ide a l fa l l  w ie  e in  Tannenb aum auss ehen . 

 

Dies e  s te ckst  D u nun auf  e inen  Holzspieß  und g r i l l s t  s i e  indirekt 

mit etwas Butter in einer Pfanne oder auf der Plancha an, bis er leicht 

braun wird .  D ann drehst  D u d ie  B äume e inma l  um,  b es t re ichst 

s i e  s i e  mit  der  Pizza-Sauce  und g r i l l s t  s i e  insges amt  e twa  20  min . 

 

TANNENBAUM TO GO


