
DUTCH
OVEN

4/5 45” EASY

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

400  g     S chweinenacken 
400  g     Hä hnchenf i l e t 
400  g     Hack f le i s ch 
100  g     Sa lami 
100  g     Ko chs chin ken 
2     Würstchen 
1     rote  Papr i ka 
100  m l    Bratenfond 
1     D os e  Mais 
2  EL     Mag ic  D ust  G e würz 
5-6     C hampig nons 
e twas     Öl 
5-6     S che ib en  R acle t tekäs e

D u s chneidest  vorab  ( s ofer n  no ch  n icht  a l s 

Übr igble ibs e l  vom R acle t te  ges chehen)  a l l e s  k le in . 

 

D ann brät s t  D u mit  e twas  Öl  im he ißen  D utch  O ven zunächst 

d ie  f l e i s ch l ichen  B est andte i l  an .  S ob a ld  a l l e s  gut  angebraten 

i s t ,  würz t  D u es  zunächst  mit  dem Mag ic  D ust ,  dann g ibt s 

D u a l l e  we iteren  B est andte i l e  dazu  und s chmorst  e s  nun b e i 

ges ch loss enem D e cke l  und  mitt l e rer  Hitze  f ür  e twa  20  Minuten . 

 

Nun legs t  D u den  Käs e  ob en  auf ,  s ch l ießt  den  D e-

cke l  ab er ma ls  und  l äss t  d ies en  nun zer laufen . 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen 

und gutes  G el ingen .  E inen  guten  App et i t . 

 

RACLETTE DOPF


