
DUTCH
OVEN

1/2 20” EASY

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

600  g  Rumpste a k 
250  g  Nudeln  vorgeko cht 
2  rote  Zwieb e ln 
1  rote  Papr i ka 
1  ge lb e  Papr i ka 
200  g  C he ddar  ger ieb en 
6  S che ib en  C he ddar 
e twas  Par mes an 
2  Knoblauchzehen 
e twas  Sa lz ,  Pfe f fer,  Papr i kaplv.

D as  Rumpste a k  wird  s ehr  dünn in  St re i fen  ges chnit ten 

und dann mit  e twas  Öl  im he ißen  D utch  O ven angebraten . 

 

D ann g ibst  D u d ie  in  St re i fen  ges chnit tenen  Zwieb e ln  und 

d ie  Papr i kast re i fen  dazu.  Für  e twa  3-5  Minuten  wird  d ies 

nun a l l e s  anges chwitz t .  Nun kommt der  k le in  gehackte  Knob-

lauch  und d ie  G e würze  dazu  und wird  mit  unter  ger ü hr t . 

 

Je tz t  kommt der  ger ieb ene  Käs e  und 

f r i s ch  ger ieb ener  Par mes an  dazu. 

 

Die  Nudeln  werden  nun mit  e twa  50  bi s  100  m l  Nudelwass er 

dazu  gegeb en .  nach  dem Umr ü hren  l egs t  D u d ie  C he ddars che i -

b en  no ch  dazu  und l äss t  d ies e  eb enfa l l s  mit  s chmelzen . 

 

Unter  Zugab e  vom 100  m l  Sa hne  und no chma l igem 

Umr ü hren  i s t  das  G er icht  zum Verzehr  f re igegeb en . 

 

PHILLY CHEESE TOPF


