ZUTATEN:

400 g  Hackfleisch

150 g Nudeln al dente vorgekocht
1 rote Zwiebeln

1 Knoblauchzehe

3 Gewiirzgurken

etwas  Gurkenwasser

200 g Cheddar

150 g Schlagrahm

1 Dose stiickige Tomaten
150 ml Briithe

etwas
1 TL
1 TL
2 EL
3 EL

Salz, Pfeffer,

brauner Zucker
Senf

Ketchup

Mayonaise

hier gehts zum Video
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ZUBEREITUNG:
Das Hackfleisch und die klein gehackten Zwiebeln wer-

den mit etwas Ol im heiflen Dutch Oven angebraten.

Dann gibst Du die ebenfalls klein gehackten Gur-
ken und den Knoblauch dazu. Abgeschmeckt wird
nun alles mit den Gewilirzen , dem Ketchup, Senf und

der Mayonaise und etwa 2 bis 3 EL Gurkenwasser.

Nach etwa 5 Minuten bei ged6ffnetem Deckel kommen nun
die restlichen Zutaten aufler dem Kise dazu. Diese liasst Du

nun bei gedffnetem Deckel ebenfalls etwa 10 min einkochen.

Nun verteilst Du den Kise dartuber, schliefft den Dec-
kel, verteilst die Kohlen fir die Oberhitze auf dem De-

ckel und lisst den Kise 3 bis 5 Minuten schmelzen.

Wir  winschen Dir viel Spaff beim Nachmachen

und gutes Gelingen. Einen guten Appetit.



