
FEUERPLATTE
PLANCHA

1 15” EASY

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

1 L augen  Bun 
250  g  gemis chtes  Hack 
1/2  C amemb er t 
2  S che ib en  B acon 
e twas  Fe lds a lat 
e twas  Pre iße lb e er mar melade 
e tws  Sa lz

D as  Hack f le i s ch  wird  nach  B e l ieb en  mit  e twas  Sa lz  gemis cht 

und  zu  e inem Patt i e  gek nete t .  Wir  hab en  das  Patt i e  dann auf  der 

Feuer plat te  geshmasht .  Wie  D u D ein  Patt i e  dann verarb e ites t 

b le ibt  Dir  natür l i ch  s e lbs t  üb er lass en .  D urch  das  smashen  b e-

kommt es  j e do ch  e ine  g rößere  Ob er f l äche  und mehr  Röst aromen. 

 

In  der  Zwis chenze it  rös tes t  D u das  Bun auch  von  den  In-

nens e iten  l e icht  an .  D er  B acon dar f  in  der  Zwis chenze it 

eb enfa l l s  an k ross en .  Nun s chneidest  D u e twas  C amem-

b er t  in  S che ib en ,  l egs t  d ies e  auf  den  Patt i e  und  de ckst  e s 

mit  e iner  Burgerg lo cke  ab,  damit  d ies er  s chmelzen  kann. 

 

D as  Bun b est re ichst  D u dann auf  b e iden  S e i ten  mit 

e twas  Pre iße lb e er mar melade .  Auf  dem unteren  Te i l  kom-

mt  dann f r i s cher  Fe lds a lat .  D arauf  l egs t  D u das  Pat-

t i e  mit  dem ges chmolzenem C amemb er t ,  d ie  2  S che i -

b en  k ross en  B acon kommen ob en  drauf  und  mit  dem 

D e cke l  vers ehen ,  i s t  der  Mc Novemb er  auch  auch  s chon fer t ig . 

Mc NOVEMBER


