
SMOKER
GRILL

2/3 35” MEDIUM

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

700  g       Hack f le i s ch  gemis cht 
200  g       ger ieb ener  Käs e 
1       E i 
1       rote  Zwieb e l 
1       Papr i ka 
1       k l e ine  Tomate 
1  Packg .   TK-Kräuter 
10       B as i l i kumblätter 
e twas       S emmelbrös e l 
e twas       Sa lz ,  Pfe f fer  und  Papr i ka

Die  Papr i ka ,  s owie  d ie  Zwieb e l  wird  in  ganz  k le ine  Wür-

fe l  und  d ie  Tomate  in  dünne  Ha lbr inge  ges chnit ten . 

 

D ann ver mis chst  D u das  Hack f le i s ch  mit  a l l en  Zut aten  außer 

den  Käs e ,  d ie  Tomate  und d ie  Papr i ka .  Wenn das  Hack f le i s ch 

homogen durchgek nete t  i s t ,  g ibs t  D u no ch  2/3  des  ger ieb e-

nen  Käs es  dazu  und mis cht  es  eb enfa l l s  vors icht ig  mit  unter. 

 

D araus  for mst  D u nun,  wie  auch  immer  D u s ie  nennen wi l l s t : 

Bu le t ten ,  F le i s ch küch le  o der  auch  Fr i kade l l en .  Dies e  l egs t  D u 

in  e iner  feuer fes ten  For m,  dr ückst  dann e ine  Ver t ie f ung  h ine in 

und in  d ies e  Mitte  kommt dann g le ichmäßig  d ie  Papr i kawür fe l . 

 

Dies e  dür fen  dann f ür  15  Minuten  in  den  Smoker  b e i  e twa 

160  °C  wander n .  D ann ver te i l s t  D u darauf  no chma ls  den 

res t l i chen  Käs e  und 1-2  Tomatens che ib en .  Nach  weite-

ren  5  Minuten  s ind  d ie  Hack nester  auch  fer t ig  und  gar nier t 

mit  e inem Blat t  B as i l i kum ob en  drauf ,  fe r t ig  zum Verzehr. 

HACKNESTER


