
DUTCH
OVEN

2/3 25” EASY

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

1/2      F le i s chwurst 
200  g      vorgeko chte  Nudeln 
200  g      ger ieb ener  Käs e 
1      rote  Zwieb e l 
1      D os e  TexMex Mix 
1      D os e  s tück ige  Tomaten 
1  Packg .  Fr i s ch käs e  Kirs ch/Papr i ka 
1      rote  Zwieb e l 
1  TL      Tomatenmark 
e twas      G emüs ebr ü he 
e twas      Sa lz ,  Pfe f fer,Papr i kaplv. 
e twas      Öl

Die  Zwieb e l  s chne idest  D u in  Ha lbr inge ,  d ie  Papr i -

ka  in  fe ine  St re i fen  und d ie  F le i s chwurst  in  Wür fe l . 

 

Nachdem D u e twas  Öl  in  den  he ißen  D utch  O ven ge-

geb en  hast ,  brät s t  D u d ie  F le i s chwurst  mit  der  Zwie-

b e l  und  der  Papr i ka  an  und würzt  danach  nach  e ige-

nem Gusto  mit  Sa lz ,  Pfe f fer  und  Papr i kapu lver  ab. 

 

D ann kommen a l l e  res t l i chen  Zut aten  außer  der  Käs e 

dazu.  Nach  dem Umr ü hren  und 15  Minuten  War te ze i t  b e i 

ges ch loss enem D e cke l ,  mis chst  D u den  Käs e  mit  unter. 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen 

und gutes  G el ingen .  E inen  guten  App et i t . 

 

FLEISCHERTOPF


