ZUTATEN:

2 Stangen Lauch
1 grofle Tomate
1 Knoblauchzehe
1 TL Rosmarin

1 Chilischote

2 EL Olivenol

etwas Salz
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ZUBEREITUNG:

Der Lauch wird von beiden Enden etwas befreit und so wie
er ist auf den Grill gelegt und von allen Seiten gegrillt, bis

er auflen schwarz ist. Dies sollte etwa 15-20 Minuten dauern.

In der Zwischenzeit hackst Du die restlichen Zutaten klein

und vermischst sie in einer kleinen Schiissel zu einer Salsa.

Wenn der Lauch von allen Seiten schwarzist,nimmst Duihn vom
Grill, befreistihn vorsichtigvonden schwarzen verbrannten dufle-

ren Bldttern und genief3t das heifle Innere mit der Tomatensalsa.

Wir wiinschen Dir viel Spafl beim Nachmachen und gutes Ge-

lingen. Einen guten Appetit.



