
FEUERPLATTE
PLANCHA

1 15” MEDIUM

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

6-8  Nür nb erger  Würstchen 
2  r ust i ka le  Burger  Buns 
4  EL  Sauerk raut 
1 /2  rote  Zwieb e l 
e twas  f r i s cher  Sa lat 
4  S che ib en  B acon 
4  S che ib en  C he ddar 
e twas  Burger  Sauce

Die  Würstchen  werden  auf  der  Feuer plat te  o der  D einer  P lan-

cha  auf  dem Gr i l l  gebraten .  D as  Sauerk raut  kommt eb ens o  b e i 

n ie dr iger  Temp eratur  auf  d ie  P lat te ,  eb ens o  wie  der  B acon. 

 

In  der  Zwis chenze it  s chne idest  D u d ie  Zwieb e l  in  fe ine  R inge 

und den  zweiten  Burger  Bun f ür  den  Mitte l te i l  uns eres  Burgers 

dünn auf ,  denn wir  machen  den  Mc Oktob er  a l s  D opp elde cker. 

 

Wenn d ie  Würstchen  e ine  s chöne  Bräune  b ekommen 

hab en ,  l egs t  D u j e wei l s  auf  2  Hä l f ten  ge te i l t  2  S che i -

b en  Käs e  und de ckst  s i e  mit  e iner  Burgerg lo cke  ab,  da-

mit  s i ch  d ie  Hitze  dar in  s t aut  und  der  Käs e  zer laufen 

kann.  Je tz t  w ird  es  auch  Z e it  d ie  Buns  l e icht  anzurösten . 

 

D ann wird  der  Burger  zus ammenges e tz t .  Auf  dem Unter- , 

Mitte l -  und  Ob er te i l  ver te i l s t  D u e twas  Burgers auce ,  dann 

kommt e twas  Sa lat  darauf ,  ge fo lg t  von  der  Hä l f te  der  Würs-

tchen  mit  dem Käs e  und e twas  Sauerk raut .  D ann fo lg t  das 

Mitte l te i l  und  der  Rest  in  der  g le ichen  Zus ammens etzung . 

 

Mc OKTOBER DD


