
PFANNE
DOPF

2/4 20” EASY

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

1 Packg .  Knack  & B ack 
2  EL  Butter 
4  Knoblauchzehen 
1  TL  Sa lz 
200  g  Emment a ler

Die  Knack  & B ack  Brötchen  werden  j e wei l s  ge-

v ier te l t  und  in  e ine  g roße  S chüss e l  gegeb en . 

 

Nun n immst  D u d ie  2  EL  Butter,  e rh itz t  s i e  ganz  kurz , 

nur  damit  s i e  zer läuf t .  Die  Butter  mis chst  D u mit  den 

gepress ten  Knoblauchzehen  und e twas  Sa lz  und  g ibst 

s i e  dann mit  in  d ie  S chüss e l .  Nun kommt der  ger ie-

b ene  Käs e  dazu  und a l l e s  wird  vors icht ig  ver mis cht . 

 

Die  e inze lnen  Brötchente i l e  werden  nun in  e iner  ge fe t te ten 

Pfanne,  D e cke l  e ines  D utch  O vens  o der  im D utch  O ven s e l -

b er  k re i s r und ausge leg t  und  indirekt  b e i  e twa  180  °C  geb acken 

bis  s i e  goldbraun s ind.  Dies  s o l l te  e twa  15  Minuten  dauer n . 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen 

und gutes  G el ingen .  E inen  guten  App et i t . 

 

KNOFI ZUPFBROT


