
PFANNE

1/2 20” MEDIUM

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

2 S che ib en  Brot 
e twas  Butter 
2  EL  Mozzare l l a 
2  S che ib en  S chmelzkäs e 
e twas  E damer 
4  S che ib en  C hor izo  Sa lami 
1  Knoblauchzehe

D as  Brot  wird  von  e iner  S e i te  mit  Butter  b es t r ichen  und 

dann in  e iner  Pfanne  angeröste t .  D anach  n immst  D u es  he-

r unter.  B e legst  e s  dann mit  dem S che ible t ten käs e ,  ge fo lg t 

von  der  Sa lami ,  e twas  E damer  und 2  Knoblauchst re i fen . 

 

Nun s ch l ießt  D u das  Brot  mit  der  zweiten  Brots che i -

b e .  D arauf  b es t re ichst  D u d ie  Tomatens auce .  Nun kom-

mt  der  Mozzare l l a  ob en  drauf  und  der  res t l i che  Knoblauch . 

 

D as  Brot  wander t  nun wie der  in  d ie  Pfanne  und wird  ab-

ge de ckt ,  damit  der  Käs e  s chmelzen  kann.  Nach  e twa  12-

15  Minuten  i s t  das  Handwerker  Sandwich  verzehr fer t ig . 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen 

und gutes  G el ingen .  E inen  guten  App et i t . 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen und gutes  G e-

l ingen .  E inen  guten  App et i t

HANDWERKER SANDWICH


