
GRILL

2/3 20” EASY

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

300  g  Hack f le i s ch  gemis cht 
4  Hotdog  Buns 
1  TL  B ackpu lver 
2  Knoblauchzehen 
1  k le ine  Zwieb e l 
2  EL  Peters i l i e 
4  EL  Ajvar  s char f 
e twas  Röstzwieb e l 
1  TL  Maj oran 
1  TL  Papr i kapu lver  geräucher t 

Die  Knoblauchzehen  und d ie  Zwieb e l  werden  s ehr  k le in  ge-

hackt  und  mit  dem Hack f le i s ch ,  dem Maj oran ,  dem Papr i kapu l-

ver,  1  EL  Peters i l i e ,  dem B ackpu lver  und  1  EL  Ajvar  gemis cht . 

 

D araus  for mst  D u nun 4  g le ichg roße  C e vap c ic i ,  d ie 

D u dann auf  dem Gr i l l  von  a l l en  S e i ten  ang r i l l s t . 

 

D er  Hotdog  Bun wird  kurz  mit  angeröste t  und  dann 

von  innen  mit  Ajvar  b es t r ichen .  D ar in  l egs t  D u nun 

e in  fer t iges  C e vap c ic i ,  gar niers t  e s  mit  e twas  Pe-

ters i l i e ,  f r i s cher  Zwieb e l  und  e in  p aar  Röstzwieb e l . 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen und gutes  G e-

l ingen .  E inen  guten  App et i t .

CEVAPCICI HOTDOG


