
GRILL

5/6 10” EASY

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

250  g  Butter 
10  S che ib en  B acon 
2  Knoblauchzehen 
1  Pr i s e  Sa lz 

Der  Bacon wird auf  dem Gri l l  oder  in  e iner  Pfanne kross  ausgebac-

ken  und dann auf  e twas  Küchen krepp abt ropfend erka lten  l ass en . 

 

In  d ie  Butter,  we lche  Z immer temp eratur  hab en  s ol l te ,  press t 

D u mit  e iner  Knoblauchpress e  den  Knoblauch  fe in .  Etwas  Sa lz 

f ügst  D u dann h inzu  und zebrös e l s t  den  B acon in  d ie  Butter. 

 

Mit  e iner  Gab el  ver mis chst  D u a l l e s  homogen und abgef ü l -

l t  im Kü h ls chran k  hä l t  s i ch  d ie  Butter  wie  j e de  andere  auch . 

S icher l i ch  ab er  kürzer,  da  s i e  s chnel l er  l e er  i s t ,  w ie  ge dacht . 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen und gutes  G e-

l ingen .  E inen  guten  App et i t .

BACON BUTTER


