
PLANCHA

2/3 35” MEDIUM
FEUERPLATTE

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

4             Burger  Buns 
800  g              Hack f le i s ch 
1              Zwieb e l 
1 /2              Papr i ka 
8              S che ib en  B acon 
6              S che ib en  C he ddar 
2              Knoblauchzehen 
2  EL              Worcesters auce 
3  EL              S enf 
2  EL              Ketchup 
nach  B e l ieb en  Mag ic  D ust 
e twas              Butter 

Die  Zwieb e l  und  d ie  Papr i ka  s chne idest  D u in  k le i -

ne  Wür fe l .  Dies e  werden  dann mit  e twas  But-

ter  auf  der  P lancha  e twa  5  min  ange dünste t . 

Neb en her  l äss t  D u no ch  den  b acon aus ,  bi s  e r  l e i cht  k ross 

wird .  Dies en  s te l l s t  D u dann b e is e i te  und  l äss t  i hn  auskü h len . 

 

Nun ver te i l s t  D u das  Hack f le i s ch  mit  dem Mag ic  D ust  üb er 

dem G emüs e  und l äss t  e s  k r ümel ig  anbraten ,  dann kom-

men der  S enf ,  der  Ketchup und d ie  Worcesters ac ue  dar üb er. 

Eb ens o  ze dr ückst  und  ver te i l s t  D u den  Knoblauch  darauf . 

 

Auf  e iner  f re ien  Ste l l e  dür fen  nun d ie  Buns  an  den  Innen-

s e i ten  auf  dem ausge lass enen  B acon Fett  angeröste t  werden . 

 

Nun ver te i l s t  und  ver mis chst  D u den  C he ddar  auf  dem Hack-

f l e i s ch .  D ann wird  no ch  derk r ümel ige  B acon darauf  ver-

te i l t  und  dann a l l e s  g roßzüg ig  auf  den  4  Burger n  ver te i l t . 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen und gutes  G e-

l ingen .  E inen  guten  App et i t .

SLOPPY JOE


