
DUTCH
OVEN

3/4 70” MEDIUM

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

100  g  Maismeh l 
100  g  Weizenmeh l  Typ  550 
150  g  Panier meh l 
150  m l  l auwar mes  Wass er 
1 ,5  TL  Tro cken hefe 
1  D os e  gehackte  Tomaten 
1  k le ine  rote  Zwieb e l 
1  C hi l i s chote 
1  Knoblauchzehe 
e twas  Kor iander  o d.  Pe ters i l i e 
1  E i 
1  Bio  L imette 
1  EL  Ol ivenöl 
3  EL  gehackte  Mandeln 
10  Wiener  Würstchen 
10  S chas ch l i kspieße 
e twas  Sa lz ,  Pfe f fer  und  Zucker 
1  l  Fr i t t i e röl 

In  e iner  mit te lg roßen  S chüss e l  mis chst  D u den  Te ig 

aus  fo lgenden  Zut aten  zus ammen:  Maismeh l ,  Weizen-

meh l ,  Tro cken hefe ,  e twas  Zucker  und Sa lz ,  das  E i  und 

das  Wass er.  Dies en  Te ig  s te l l s t  D u e twa  60  Min  b e is e i te . 

 

In  der  Zwis chenze it  b ere i tes t  D u in  e iner  k le inen  S chüss e l  d ie 

Sa l s a  vor.  D af ür  hackst  D u d ie  Knoblauchzehe ,  d ie  C hi l i ,  d ie 

Zwieb e l  und  den  Kor iander  (wa h lweis e  auch  Peters i l i e  f a l l s  D u 

ke inen  Kor iander  magst )  k le in  und ver mis chst  e s  mit  den  ge-

hackten  Tomaten  und dem Ol ivenöl .  Nun s chme ckst  D u a l l e s 

mit  Sa lz  und  Pfe f fer  und  den  Saf t  e iner  ha lb en  L imette  ab. 

 

Je tz t  ver mis chst  D u auf  e inem Tel l er  das  Panier meh l  mit  den  ge-

hackten  Mandeln .  Ste ckst  d ie  Würstchen  due  d ie  Spieße .  D ann 

z iehst  D u s ie  e inma l  durch  den  j e tz t  fe r t igen  l e icht  zä hf lüss igen 

Te ig  und rol l s t  s i e  dann durch  das  Panier meh l .  D ann werden  d ie 

C or n  D ogs  nur  no ch  in  180  °C  he ißem Fr i t t i e röl  f ür  e twa  2-3  Mi-

nuten  f r i t t i e r t   und  s ind  dann abget ropf t  mit  der  Sa l s a  e in  G enuß. 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen.

CORN DOGS


