
PFANNE

2/3 20” EASY

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

1 Tüte           Tor t i l l ach ips 
e twas           Butters chma lz 
100  g           S ch lags a hne 
50  g           B aconwür fe l 
10           Ja l ap eno  R inge 
1           Knoblauchzehe 
75  g           C he ddar 
75  g           Mozzare l l a 
1 /2  Packg .    Fr i s ch käs e 
1            Zwieb e l 
2           Fr ü h l ingszwieb e l 
100  g           Mais 
e twas           Hot  Sauce 
nach             Sa lz ,  Pfe f fer,  Papr i ka , 
B e l i eb en       C hi l ipu lver,  Zucker 

Als  ers tes  werden  d ie  B aconwür fe l  in  der  Pfanne  k ross  an-

gebraten .  D anach  s te l l s t  D u s ie  b e i s e i te .  D ann brät s t 

D u mit  e twas  Butters chma lz  und wenig  Hitze  d ie  Zwie-

b e lwür fe l ,  den  k le ingehackten  Knoblauch  und d ie  Hä l f -

te  der  in  R inge  ges chnit tenen  Fr ü h l ingszwieb e ln  an . 

 

Nun kommt der  Mais  dazu,  s owie  a l l e  G e würze ,  d ie  D u 

nach  e igenem Gusto  dazu  g ibst .  Unter  s t ändigem Umr ü hren 

dar f  der  Mais  no ch  zus ätz l i ch  3  bi s  4  Minuten  mit  braten . 

 

Nun kommen a l l e  we iteren  Zut aten  außer  d ie  Tor t i l -

l ach ips  unter  s t ändigem Rü hren  dazu.  Gar nier t  mit 

den  B aconwür fe ln  und dem Rest  der  Fr ü h l ingszwie-

b e l  dar f s t  D u d ie  Tor t i l l ach ips  am R and dazu  re ichen . 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen und gutes  G e-

l ingen .  E inen  guten  App et i t .

PARTY PAN


