
DIP

1/2   40” EASY

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

100  g     C hor izo 
2     E ige lb 
1  TL     geräucher tes  Papr i kapu lver 
1 /2  TL    Sa lz 
1  EL     S enf 
1  EL     Pe ters i l i e 
1  EL     S chnit t l auch 
1  EL     Ahor ns i r up 
1  TL     Rotweiness ig 
100  m l    S onnenblumenöl 

Die Chorizo wird in kleine Stückchen geschnitten und dann in einer 

he ißen  Pfanne  mit  dem Öl  ausgeb acken ,  bi s  s i e  r i cht ig  k ross  s ind. 

 

In  der  Zwis chenze it  mis chst  D u in  e iner  k le inen  S chüss e l  d ie 

E ige lb  mit  dem S enf ,  den  Rotweiness ig ,  den  Saf t  e iner  ha lb en 

L imette  und  den  G e würzen  mit  e inem S chne eb es en  zus ammen. 

 

Wenn d ie  C hor izo  gut  ausgeb acken  s ind,  dann g ießt 

D u s ie  mit  e inem Sieb  ab,  f ängst  das  Öl  in  e iner  k le i -

nen  S chüss e l  auf  und  l äss t  d ies es  dann abkü h len .  D as 

abgekü h lte  Öl  mis chst  D u dann mit  dem S chne eb e-

s en  in  d ie  Mayo  unter  bi s  e s  e ine  homogene  Mass e  wird . 

 

Die  C hor izo,  d ie  Peters i l i e  und  der  S chnit t l auch  wird  k le in 

ges chnit ten  und dann zur  Mayo gegeb en ,  eb ens o  der  Ahor ns i r up. 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen und gutes  G e-

l ingen .  E inen  guten  App et i t .

CHORIZO MAYO


