
SAUCE

1/2 15” EASY

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

1    Z ehe  Knoblauch 
1/4     Zwieb e l 
2  TL     Z i t ronens af t 
1  EL     Ketchup 
2  TL     E ss ig gurken 
1     E ige lb 
1  TL     S enf 
1  TL     E ss ig 
100  m l    S onnenblumenöl 
e twas     Pfe f fer,  Sa lz ,  
             Papr i kaplv.  und  Zucker 

D er  Knoblauch ,  d ie  Zwieb e l  und  d ie  E ss ig gur-

ken  werden  mit  e inem Mess er  s ehr  s ehr  k le in  gehackt . 

 

Nun r ü hrst  D u in  e iner  mit te lg roßen  S chüss e l  mit  e inem 

S chne eb es en  das  E ige lb,  den  E ss ig ,  den  S enf  und  e ine  Pr i -

s e  Zucker  zu  e iner  Mayonais e .  D as  Öl  g ibs t  D u in  k le inen 

S chr i t ten  dazu  und r ü hrst  e s  unter  bi s  e s  e ine  Bindung  erg ibt . 

 

In  d ies e  Mayonais e  r ü hrst  D u a l l e  anderen  Zut aten  unter  und 

schmeckst  es  nach B el ieben mit  Sa lz ,  Pfef fer  und Paprikapulver  ab. 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen und gutes  G e-

l ingen .  E inen  guten  App et i t .

PERFEKTE BURGER SAUCE


