
GRILL

1/2 40” EASY
SMOKER

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

10 Hot  D og  Würstchen 
5  EL  Mag ic  D ust 
4  EL  Rohrzucker 
3  EL  Butter 
5  EL  BB Q Sauce 

Die  Hot  D og  Würstchen  werden  auf 

dem Gr i l l  f ür  wenige  Minuten  geg r i l l t . 

 

Dies e  werden  dann nach  B e l ieb en  k le iner  ges chnit ten  und 

in  e iner  E dels t a h l for m mit  den  res t l i chen  Zut aten  ver mengt . 

 

Dies en  B ehä lter  s te l l s t  D u nun f ür  30  Minuten 

mit  e twas  R auch  in  D einen  Gr i l l  o der  in  den  Smo-

ker  b e i  e iner  Gar raumtemp eratur  von  80-85  °C . 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen und gutes  G e-

l ingen .  E inen  guten  App et i t .

HOT DOG BURNT ENDS


