
1/2 2” EASY

SCHÜSSEL

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

200  g  Creme Fraiche 
2  Knoblauchzehen 
1  EL  S chnit t l auch 
e twas  Sa lz

D er  S chnit t l auch  wird  in  k le ine  R inge  ges chnit -

ten  und d ie  Knoblauchzehen  werden  k le in  gehackt . 

 

Nun ver mis chst  D u a l l e  Zut aten  mit  der  Creme Fraiche 

und s chme ckst  e s  nach  B e l ieb en  mit  e twas  Sa lz  ab. 

Und fer t ig  i s t  e ine  s ehr  s chnel l e  und  völ l ig  e in fache  S our  Cre am. 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen und gutes  G e-

l ingen .  E inen  guten  App et i t .

SOUR CREAM


