
DUTCH

2/3 15”	 EASY
OVEN

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

375  g 	 Fer t ig  Knö delte ig 
125  g 	 ger ieb ener  Käs e 
1 	 E i 
1  EL 	 St ärke 
1  EL 	 Peters i l i e 
150  g 	 Emment a ler  am Stück 
e twas 	 Sa lz  und  Pfe f fer 
e twas 	 Panier meh l 
1 ,5  l 	 Fr i t t i e röl

D en Emment a ler  am Stück  s chne idest  D u in  10  k le i -

ne  l äng l iche  Stücke  und d ie  Peters i l i e  wird  k le in  gehackt . 

 

Nun ver mis chst  D u a l l e s  außer  den  Emment a ler  und  das 

Fr i t t i e röl  in  e iner  S chüss e l  und  for mst  daraus  dann 10 

g le ich  g roße  ” Burger p att i e s”.  D ar in  l egs t  D u nun j e wei l s 

e in  Stück  Emment a ler  und  vers ch l ießt  das  dann mit  dem 

Teig  und for mst  s i e  e twas  l äng l ich  und n icht  s o  d ick . 

 

Dies e  werden  dann kurz  durch  das  Panier meh l  ge zogen 

und dann f ür  e twa  2  bi s  3  Minuten  im Fr i t t i e röl  geb adet . 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen und gutes  G e-

l ingen .  E inen  guten  App et i t .

KÄSE DINGS BUMS DINGER


