
DUTCH

4/5 20”	 EASY
OVEN

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

250  g 	 Nudeln 
500  g 	 L eb erkäs 
50  g 	 Erbs en 
1 	 B e cher  s aure  Sa hne 
1  EL 	 Peters i l i e 
1  TL 	 S chnit t l auch 
200  g 	 Mozzare l l a 
3  EL 	 Par mes an 
e twas 	 Sa lz  und  Pfe f fer 
e twas 	 BB Q G e würzmis chung

Die  Nudeln  werden  vorgeko cht  bi s  s i e  ”a l  den-

te”  s ind.  D ann g ibst  D u s ie  enwe der  in  e ine  Auf lauf -

for m o der  wa h lweis e  auch  in  e inem D utch  O ven. 

 

D er  in  Wür fe l  ges chnit tene  L eb erkäs  wird  dazu  gegeb en ,  ge-

nau  wie  d ie  Erbs en ,  der  in  k le ine  Röl lchen  ges chnit tene 

S chnit t l auch .  Nun würzt  D u a l l e s  mit  Sa lz ,  Pfe f fer  und  der 

BB Q G e würzmis chung  D einer  Wa h l .  D ann g ibst  D u den  B e-

cher  s aure  Sa hne  dazu  und mengst  a l l e s  mite inander  durch . 

 

Je tz t  ver te i l s t  D u den  Mozzare l l a  dar üb er  und s te l l s t  den 

B ayer n  Albt raum entwe der  in  den  Herd  o der  auf  d ie  in-

d irekte  Z one  auf  D einen  Gr i l l  f ür  e twa  15  Minuten . 

 

Zu  guter  L e tz t  ver te i l s t  D u d ie  k le in  gehackte  Peters i l i e  und 

re ibs t  no ch  e twas  f r i s chen  Par mes an  dar üb er.

BAYERN´S ALBTRAUM


