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ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

3-4  S chweines chnitze l 
3  C hampig nons 
1  rote  Papr i ka 
1  g r üne  Papr i ka 
100  g  B auchsp e ck 
2  Knoblauchzehen 
2  EL  L ets cho 
1  k le ine  Zwieb e l 
2  EL  S i lb erzwieb e ln 
e twas  Sa lz ,  Pfe f fer,  
          geräucher tes  Papr i kapu lver 
1  EL  Tomatenmark 
e twas  ger ieb ener  Käs e

Als  ers tes  s chne idest  D u d ie  Papr i ka ,  d ie  C hampig nons  und 

d ie  Zwieb e l  in  dünne  St re i fen .  D ann hackst  D u d ie  Knob-

lauchzehen  und s chneidest  den  b auchsp e ck  in  k le ine  Wür fe l . 

 

Dies e  werden  dann auch  in  e iner  Pfanne  l e icht  k ross  angebraten . 

D ann g ibst  D u d ie  G emüs e zut aten  dazu  und l äss t  s i e  e twas  mit 

anbraten .  Je tz t  würzt  D u a l l e s ,  g ibs t  das  Tomatenmark  und no ch 

e inen  k le inen  S ch luck  S i lb erzwieb e l -Wass er  dazu,  eb ens o  das 

L e t s cho  und nun l äss t  D u a l l e s  b e i  l e i chter  GHitze  e in ko chen . 

 

In  der  Zwis chenze it  werden  d ie  S chnitze l  angeg r i l l t  und  dann 

kannst  D u das  S chnitze l  auf  e inem te l l e r  anr ichten  und darauf 

ver te i l s t  D u dann ante i lmäßig  d ie  Mass e  aus  der  Pfanne.  Mit 

e twas  Käs e    üb ers t reut  kannst  D u es  Dir  s chme cken  l ass en . 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen und gutes  G e-

l ingen .  E inen  guten  App et i t .

BALKANSCHNITZEL


