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ZUTATEN:
ZUBEREITUNG:

2	 To ast s che ib en 
1 	 k le ines  Ste a k 
2 	 Ko chs chin ken 
1 	 Papr i kawurst 
1 	 C hor izo 
6 	 G oudas che ib en 
45  g 	 Butter 
20  m l 	 Weißwein 
10  m l 	 Por twein 
10  m l 	 Whiske y 
0 ,33  l 	 Bier 
e twas 	 Worcesters auce 
1 	 rote  Zwieb e l 
1 	 Knoblauchzehe 
1 	 Karotte 
e twas 	 Sa lz  und  Pfe f fer 
e twas 	 Sp e is es t ärke 
2  TL 	 Tomatenmark 
1  TL 	 Har iss a  Paste 
1 	 L orb e erblat t

Für  d ie  Sauce  l äss t  D u d ie  Butter  s chmelzen  und dünstes t  den 

Knoblauch  und d ie  Zwieb e lwür fe l  mit  dem L orb e erblat t  und 

d ie  ges chnit tene  Karotte  dar in  an .  D ann g ibst  D u das  Bier  dazu 

und l äss t  e s  e inre duz ieren .  Nun g ibst  D u das  Tomatenmark ,  den 

Weißwein ,  d ie  Har iss ap aste ,  den  Por twein  und den  Whiske y 

dazu.  Die  Sauce  l äss t  D u nun wie der  f ür  10  min  auf ko chen  und 

wird  dann ohne  das  L orb e erblat t  pür ier t  und  war m geste l l t . 

 

Die  in  St re i fen  ges chnit tene  Wurst  wird  angebraten ,  eb ens o 

das  in  St re i fen  ges chnit tene  Ste a k .  In  e iner  For m legst  D u 1 

S che ib e  To ast  h ine in ,  darauf  p latz iers t  D u 1  S che ib e  S chin ken 

und 1  S che ib e  G ouda ,  darauf  kommt d ie  Wurst  und  das  Ste a k , 

dar üb er  wie der  1  S che ib e  Ko chs chin ken  und Käs e .  D as  de ckst 

D u mit  der  zweiten  To ast s che ib e  ab  und dar üb er  l egs t  D u üb er-

lapp end den  res t l i chen  Käs e .  D as  Frances in ha  dar f  nun auf  den 

Gr i l l  f ür  e twa  10-15  Minuten  bis  der  Käs e  s chön ver laufen  i s t . 

 

Die  Sauce  d ickst  D u nach  B e l ieb en  no ch  mit  e twas  Sp e is es t ärke 

an ,  würzt  es  mit  Sa lz  und Pfe f fer  und g ibst  e s  dann üb er  das  To ast . 
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