
DUTCH

2/3 10” EASY
OVEN

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

10	 mitte lg roße  C hampig nons 
e twas 	 Meh l 
2 	 E ier 
e twas 	 Panier meh l 
e twas 	 Sa lz  und  Pfe f fer 
1 ,5  l 	 Fr i t t i e röl 
100  g 	 g r ie chis cher  Jog hur t 
2  EL 	 #butt r ige  Kräuter

Die  Pi l ze  werden  geputz t  und  d ie  En-

den  von  den  St ie len  werden  l e icht  abges chnit ten . 

Die  C hampig nons  s ch ickst  D u j e tz t  durch  d ie  Pa-

niers t raße  aus  Meh l ,  den  mit  Sa lz  und  Pfe f fer  ge würz-

ten  verquir l ten  E i  und  danach  durch  d ie  S emmelbrös e l . 

 

Die  p anier ten  C hampig nons  werden  danach  im 

170  °C  he ißen  Fr i t t i e röl  e in fach  f ür  2-3  Minu-

ten  f r i t t i e r t  bi s  s i e  von  a l l en  S e i ten  goldbraun s ind. 

 

D anach  l egs t  D u s ie  zum le ichten  Abkü h len  und Abt ropfen  auf 

e twas  Küchen k repp  und r ü hrst  dann den  Dip,  b es tehend aus 

dem g r ie chis chen  Jog hur t  und  der  butt r igen  Kräuter mar inade 

der  S izz le  Brot hers  an  (d ie  h ier f ür  b ess er  n icht  s e in  kann) . 

 

Wir  wüns chen  Dir  v ie l  Sp aß  b e im Nachmachen und gutes  G e-

l ingen .  E inen  guten  App et i t .

MAGIC MUSHROOMS


